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棒天シリーズ 揚げ蒲鉾の市場トレンド『棒天』シリーズのご提案。
ひとくちで食べやすいスティックタイプ！

いか棒

●規格：60g
●入数：20入
●商品サイズ：160×140×20ｍｍ

魚肉すり身にイカゲソを練り込み、魚肉といかの旨みが凝縮され
た風味豊かな味わいが楽しめます。一口サイズで食べやすい。

紅しょうが棒

●規格：60g
●入数：20入
●商品サイズ：160×140×20ｍｍ

さっぱりとした紅しょうがの風味にきゃべつの甘みが特長の棒天
です。紅しょうがは天然着色料を使用。

鶏なんこつ棒

●規格：60g 
●入数：20入
●商品サイズ：160×140×20ｍｍ

魚肉すり身と鶏肉の旨みに、ごぼうの風味が香ります。
コリコリとした鶏なんこつの食感がアクセントになっています。

簡単レシピ！

❶いか棒
❷トマト
❸茄子
❹ズッキーニ
❺きゅうり
❻レタス
❼パプリカ（赤・黄）
❽みょうが
❾ドレッシング（お好みで）

・・・・・・・・・・・・・・・・・3～4本
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 50g

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 50g
・・・・・・・・・・・・・・・・・ 40g

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 40g
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 30g

・・・・・・ 各15g
 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 1個

【材料｜2人前】
❶いか棒・トマト・きゅうりを食べやすい
大きさに切っておきます。

❷茄子・ズッキーニ・パプリカ（赤・黄）・
ミョウガも食べやすい大きさに切り
素揚げしておきます。

❸ガラスの器にレタスをちぎって入れ、
その上に❶❷の野菜を入れます。

❹お好みでドレッシングをかけます。

【作り方】

いか棒と野菜の
カクテルサラダ
いか棒と野菜の
カクテルサラダ

【材料｜2人前】

いか棒と野菜のいか棒と野菜のいか棒と野菜の
カクテルサラダカクテルサラダカクテルサラダ
野菜と和えて
涼味の一品にも！

5927

5925

5926



洋風シリーズ こだわりの味わいを簡単・手軽に。
おいしさそのままで保存にも便利なツインパックシリーズです。

わさびチーズちくわ

●規格：2本入 
●入数：12入
●商品サイズ：180×130×25ｍｍ

まろやかなチーズのコクと爽やかなわさびの辛さがアクセント。
香ばしく肉厚で甘めのちくわを使用。おつまみやオードブルとして。

ザ・チーズちくわ

●規格：2本入
●入数：12入
●商品サイズ：180×130×25ｍｍ

家飲みにおすすめの「濃厚チーズちくわ」です。濃厚な旨みとや
わらかな口どけのカマンベール風チーズがたっぷり。

チーズ・サラミちくわ

●規格：チーズちくわ1本入、サラミちくわ1本入 
●入数：12入 ●商品サイズ：180×130×25ｍｍ

濃厚な旨みとやわらかな口どけのカマンベール風チーズがたっぷり入った
「チーズちくわ」と、ＪＡＳ上級のサラミを使用した、旨味たっぷり「サラミちく
わ」。２種類の味が味わえる嬉しいツインパック。

ザ・サラミちくわ

●規格：2本入
●入数：12入
●商品サイズ：180×130×25ｍｍ

旨みがたっぷり詰まったＪＡＳ上級サラミを使用。鯛だしが入っ
た甘みのあるちくわとの絶妙な組み合わせが美味しい。
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チーズちくわ 分析対象
商品

ちくわ

チーズ
ちくわ

併買率比較【チーズちくわ VS ちくわ】 酒類、惣菜、弁当類が高い
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食品・加工食品・練り物・竹輪

通常の竹輪や練り物と比較すると、

『チーズちくわ』は即食性が高く、

お酒と一緒に食べる、食事にプラス一品、

小腹がすいたおやつとして食べられています。

※データ：「real shopper SM」期間：2023.4 ～ 2024.3エリア：全国

［ツインパック］ ［ツインパック］

［ツインパック］ ［ツインパック］

ツイ
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ックで保存も便利！ ツイ
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ックで保存も便利！

ツイ
ンパ

ックで保存も便利！ ツイ
ンパ

ックで保存も便利！
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蒲鉾（やきぬき） 板の下よりじっくり焙り焼き上げる
焼き抜き製法の蒲鉾です。

やきぬき 鯛だし入り（赤）

●規格：100ｇ
●入数：20入
●商品サイズ：115×60×30ｍｍ

でん粉不使用で、魚本来の旨みが味わえプリプリとした食感が
特長の蒲鉾です。こだわりの『鯛だし』でさらに旨みを加えました。

食感の良い焼き抜き蒲鉾です。そのまま食べても、麺のトッピング
やお吸い物の具材としても最適です。

●規格：100ｇ
●入数：20入
●商品サイズ：115×60×30ｍｍ

でん粉不使用で、魚本来の旨みが味わえプリプリとした食感が
特長の蒲鉾です。こだわりの『鯛だし』でさらに旨みを加えました。

やき
ぬき

やき
ぬき

やきぬき（赤）

やきぬき 鯛だし入り（白）

やきぬき（白）

●規格：70ｇ
●入数：30入
●商品サイズ：110×50×25ｍｍ

●規格：70ｇ
●入数：30入
●商品サイズ：110×50×25ｍｍ

食感の良い焼き抜き蒲鉾です。そのまま食べても、麺のトッピング
やお吸い物の具材としても最適です。

やき
ぬき

やき
ぬき

フィッシュプロテインとは、魚由来のたんぱく質のこと。低脂肪で効率よくたんぱく質
が摂取できる “かまぼこ製品” はフィッシュプロテインの補給にぴったりです。
日本かまぼこ協会が定める、製品中に含まれる魚肉たんぱく質含有量が 100ｇあたり
8.1ｇ以上または、100kcal当たり4.1ｇ以上の製品に限定し、表記しています。

詳しくはコチラ
フィッシュプロテイン

鯛のアラから取った『鯛だし』。
国産の素材を活かし、特殊焼き上げ製法による旨みと
風味広がるフジミツオリジナルのだしをつくりました。

国産鯛使用。こだわりの鯛だし！

日本かまぼこ協会が定める、製品中に含まれる魚肉たんぱく質含有量が 100ｇあたり
8.1ｇ以上または、100kcal当たり4.1ｇ以上の製品に限定し、表記しています。

鯛だし
使用

鯛だし
使用

鯛だし
使用

2537 2538

2520 2519



蒲鉾（蒸し） 魚の旨みを逃さずじっくりと蒸し上げる
蒸し製法の蒲鉾です。

●規格：70ｇ ●入数：30入
●商品サイズ：105×55×25ｍｍ

しっとりした口あたりの蒸し蒲鉾です。
サラダや和え物にも最適です。

藤蒲 鯛だし入り（赤）

●規格：70ｇ ●入数：30入
●商品サイズ：105×55×25ｍｍ

しっとりした口あたりの蒸し蒲鉾です。
サラダや和え物にも最適です。

藤蒲 鯛だし入り（白）

●規格：70ｇ ●入数：30入
●商品サイズ：105×55×25ｍｍ

しっとりした口あたりの蒸し蒲鉾です。
サラダや和え物にも最適です。

藤蒲 鯛だし入り（焼）

●規格：70ｇ ●入数：30入
●商品サイズ：105×55×25ｍｍ

しっとりした口あたりの蒸し蒲鉾です。
サラダや和え物にも最適です。

仙崎（赤）

●規格：70ｇ ●入数：30入
●商品サイズ：105×55×25ｍｍ

しっとりした口あたりの蒸し蒲鉾です。
サラダや和え物にも最適です。

仙崎（白）

●規格：70ｇ ●入数：30入
●商品サイズ：105×55×25ｍｍ

しっとりした口あたりの蒸し蒲鉾です。
サラダや和え物にも最適です。

仙崎（焼）

●規格：70ｇ ●入数：30入
●商品サイズ：105×55×25ｍｍ

しっとりした口あたりの蒸し蒲鉾です。
サラダや和え物にも最適です。

藤蒲 鯛だし入り（三色）

●規格：90ｇ ●入数：20入
●商品サイズ：180×45×35ｍｍ

香ばしく焼き上げ、上品でクリーミーな
チーズフードをたっぷり入れました。

チーズ入り焼かまぼこ（90g）

●規格：50ｇ×2 ●入数：10入 
●商品サイズ：170×110×25ｍｍ

しっとりした口あたりの蒸し蒲鉾です。
麺のトッピングや煮物・炒め物に最適です。

かまぼこ２本入

蒸し 蒸し 蒸し

蒸し 蒸し 蒸し

蒸し 蒸し 蒸し

低脂肪 低脂肪 低脂肪

低脂肪

低脂肪

低脂肪 低脂肪

鯛だし
使用

鯛だし
使用

鯛だし
使用

鯛だし
使用

鯛だし
使用

鯛だし
使用

鯛だし
使用

687 688 689

690 691 692

693 651 440



かに風味蒲鉾 健康ブームを背景に、かにかまをはじめとする
魚肉たんぱく質に注目が集まっています。しかも嬉しい低脂肪。

サラダがジューシー（S）

●規格：58ｇ
●入数：20入
●商品サイズ：110×150×25ｍｍ

サラダにそのまま！ほぐれ感、ジューシー感が特長の
かに風味蒲鉾です。たんぱく質 8.9ｇ（100ｇあたり）。

サラダがジューシー（大）

●規格：101ｇ
●入数：20入
●商品サイズ：130×180×25ｍｍ

サラダにそのまま！ほぐれ感、ジューシー感が特長の
かに風味蒲鉾です。たんぱく質 8.9ｇ（100ｇあたり）。

得盛サラダがジューシー

●規格：159ｇ ●入数：20入
●商品サイズ：130×180×25ｍｍ

サラダにそのまま！ほぐれ感、ジュー
シー感が特長のかに風味蒲鉾。サラダ
がジューシー大容量タイプ。

●規格：4本入 
●入数：30入
●商品サイズ：220×70×10ｍｍ

ジューシーでフレッシュな食感です。

サラダにナイス（ロング）

●規格：70g（17.5g×2個）×2　
●入数：20入
●商品サイズ：180×130×20ｍｍ

まろやかで濃厚、カマンベール仕立て
の上質な味でおつまみにぴったり。

●規格：50ｇ（25ｇ×2個）×2 
●入数：8入
●商品サイズ：180×130×25ｍｍ

そのまま食べておいしい、おつまみかにかま
です。ずわい蟹の様な味わいと食感です。

おさしみかにかま

ツイ
ンパ

ックで保存も便利！ツイ
ンパ

ックで保存も便利！

低脂肪
低脂肪

低脂肪

低脂肪 低脂肪

［ツインパック］チーズかにかま［ツインパック］

春夏・秋冬で
ラベルに掲載の
レシピメニューが

変わります。

春夏・秋冬で
ラベルに掲載の
レシピメニューが

変わります。

7200 7136

7195

7000 7198 7185

サラダがジューシー ピロー

●規格：62g ●入数：20入
●商品サイズ：130×145×20ｍｍ

おいしくエコを選ぶ！
ほぐれ感、ジューシー感が特長の
かに風味かまぼこです。

7188

かにかまジューシー 深絞り

●規格：52g ●入数：20入
●商品サイズ：150×135×20ｍｍ

トマト・パプリカ色素使用。
低脂肪でたんぱく質が摂れる
長期保存可能深絞りタイプ。

7270

低脂肪



鯛だし
使用

仙崎ちくわ

ちくわ 香ばしい焼き上がり、
食べ応えのある弾力がお楽しみいただけます。

●規格：4本入
●入数：24入
●商品サイズ：135×95×25ｍｍ

あっさりとした味、
しっとりとした口あたりです。

徳用 仙崎ちくわ（6本入）

●規格：6本入
●入数：20入
●商品サイズ：135×160×25ｍｍ

あっさりとした味、
しっとりとした口あたりです。

おいしいちくわ

●規格：3本入
●入数：20入
●商品サイズ：140×95×25ｍｍ

すけそうだら100%使用（魚肉中）だからプリッとした弾力ある食感に！
そのまま食べてもおいしいちくわです。国産焼きあごだし使用。

黄金太竹輪

●規格：３本入
●入数：10入
●商品サイズ：180×110×30ｍｍ

肉厚で弾力のある食感、黄金色に焼き上げた皮が香ばしいちくわ
です。無でん粉のこだわり食感です。

鱧入りちくわ

●規格：3本入
●入数：10入
●商品サイズ：175×135×35ｍｍ

生食用。食べ応えのある厚みと弾力です。

低脂肪 低脂肪

低脂肪

低脂肪

6045 6149

6268 6161

6259



揚げ物 魚や野菜などの素材を活かし、揚げ物にした練りシリーズです。
素材の旨みと食感を活かしてヘルシーな揚げ物に仕上げました。

●規格：4枚入
●入数：20入
●商品サイズ：110×140×30ｍｍ

●規格：4枚入
●入数：20入
●商品サイズ：100×140×30ｍｍ

●規格：3枚入
●入数：20入
●商品サイズ：95×140×25ｍｍ

●規格：3枚入
●入数：20入
●商品サイズ：90×140×30ｍｍ

●規格：3本入
●入数：20入
●商品サイズ：95×140×25ｍｍ

まる天（4枚入）
魚の旨みが活きています。

4594

ごぼう天（3本入）
魚の旨みが活きています。

5931

かく天（3枚入）
魚の旨みが活きています。

かく天（4枚入）
魚の旨みが活きています。

4595 5933

まる天（3枚入）
魚の旨みが活きています。

5932

●規格：4本入
●入数：20入
●商品サイズ：140×120×20ｍｍ

ごぼう天（4本入）
魚の旨みが活きています。

4593



揚げ物 魚や野菜などの素材を活かし、揚げ物にした練りシリーズです。
素材の旨みと食感を活かしてヘルシーな揚げ物に仕上げました。

野菜天トレー（3枚入）

●規格：3枚入
●入数：24入
●商品サイズ：100×170×30ｍｍ

シャキシャキ野菜 &ソフトな食感。
人参・玉ねぎ・ごぼう・きゃべつを使用しています。

野菜天トレー（4枚入）

●規格：4枚入　
●入数：12入
●商品サイズ：110×190×35ｍｍ

シャキシャキ野菜 &ソフトな食感。
人参・玉ねぎ・ごぼう・きゃべつを使用しています。

玉ねぎ天トレー（3枚入）

●規格：3枚入
●入数：24入
●商品サイズ：100×170×30ｍｍ

玉ねぎのシャキシャキ食感にこだわり、仕上げました。
焼いて食べるとより一層おいしいです。

玉ねぎ天トレー（4枚入）

●規格：4枚入
●入数：12入
●商品サイズ：110×190×35ｍｍ

玉ねぎのシャキシャキ食感にこだわり、仕上げました。
焼いて食べるとより一層おいしいです。

ふんわりお魚揚げ

●規格：4個入
●入数：8入
●商品サイズ：125×185×25ｍｍ

ふんわりとした柔らかな口あたりです。

ふんわりお魚五目揚げ

●規格：4個入
●入数：8入
●商品サイズ：125×185×25ｍｍ

ふんわりとした柔らかな口あたりです。彩りの五目野菜（きくらげ・
にんじん・たけのこ・玉ねぎ・ごぼう）入り。

秋冬ラベル ※秋冬期間限定商品春夏ラベル

4180 4128

4183 4145

5165 5166



お惣菜 魚を主原料としたお惣菜シリーズ。
手軽で、忙しい日や一品加えたいときに最適。

お魚ハムかつ風

●規格：3枚入
●入数：12入
●商品サイズ：130×190×25ｍｍ

魚肉の旨みがギュッと詰まった、
かめばかむほどクセになるおいしさです。

お魚ハムかつ風8枚（メガ盛り）

●規格：8枚入
●入数：12入
●商品サイズ：150×220×35ｍｍ

魚肉の旨みがぎゅっと詰まった、
かめばかむほどクセになるお魚ハムカツ風。大容量タイプ。

お魚ハムかつ風（ピロー） 

●規格：2枚入
●入数：20入
●商品サイズ：145×90×30ｍｍ

魚肉の旨みがギュッと詰まった、
かめばかむほどクセになるおいしさです。

旨辣（ウマラー） お魚ハムかつ風

●規格：3枚入
●入数：12入
●商品サイズ：130×190×25ｍｍ

やみつきになるにんにくの風味と唐辛子の辛さがクセになる。
旨くて辛い旨辣（ウマラー）味のお魚ハムかつです。

お魚ハムかつ風旨ラー（ピロー） 

●規格：2枚入
●入数：20入
●商品サイズ：145×90×30ｍｍ

やみつきになるにんにくの風味と唐辛子の辛さがクセになる。
旨くて辛い旨辣（ウマラー）味のお魚ハムかつです。

お魚ハムかつ風（5個ピロー）

●規格：5個入
●入数：20入
●商品サイズ：160×140×25ｍｍ

魚の旨みがぎゅっと詰まった、親しみやすい味わいのお魚ハムかつ風。
お弁当やおかずの〝もう1品〟に便利なひとくちサイズです。

4606 5784

5904 5908

5909 5937



おでん１人前　

レトルト おでん 人気定番商品の「おでん」。レトルトパックだから
お手軽で便利なロングライフ商品です。

●規格：430ｇ
●入数：10入
●商品サイズ：160×210×40ｍｍ

かつおと昆布と国産焼きあごの風味だしを使用。
6種 6品入りのおでんです。

おでん１人前（2バンドル）

●規格：430ｇ×2
●入数：8入
●商品サイズ：160×210×80ｍｍ

かつおと昆布と国産焼きあごの風味だしを使用。
6種 6品入りのおでんです。2バンドル。

●規格：850ｇ
●入数：10入
●商品サイズ：245×185×40ｍｍ

おでん（7種10品）

●規格：700ｇ ●入数：10入
●商品サイズ：240×160×70ｍｍ

北海道産昆布と国産焼き飛魚だしを使用した、おでんです。

●規格：800ｇ ●入数：12入
●商品サイズ：175×250×40ｍｍ

鰹と昆布だしが香る 6種 12品の 2人前おでんです。

［レトルト］［レトルト］

［レトルト］
［レトルト］

国産昆布・鰹節ベースに、芳ばしく甘みのある焼きあごの旨みを効か
せました。厚切大根に、きくらげ天、糸こんにゃくなど 5種10品入り。

【博多魚嘉】

博多おでん ［レトルト］

【藤東蒲鉾】

鰹と昆布だし香るおでん（6種12品）
【藤東蒲鉾】

※藤東蒲鉾はフジミツの協力会社です。

【具材】ぼたん竹輪、ごぼう巻、昆布、さつま揚げ、
          大根 2個、玉子2個、こんにゃく2個

【具材】玉子・大根・こんにゃく・ごぼう巻・ちくわ・昆布

長州おでん

●規格：850ｇ
●入数：10入
●商品サイズ：245×185×40ｍｍ

山口県産の鯛を使った風味豊かなだしを使用。
5種 10品のボリューム感のある 2人前おでんです。

［レトルト］

【具材】玉子・厚切大根・ごぼう巻・平天・こんにゃく 各2個 【具材】玉子・厚切大根・糸こんにゃく・ごぼう巻・きくらげ天・ 各2個

【具材】玉子・大根・こんにゃく・ごぼう巻・ちくわ・昆布

【具材】ちくわ、ごぼう巻、玉子、大根、
          こんにゃく、白滝 各2個

鯛だし
使用

4775 4776

5860
1280

4773 4785



山九水産では、生魚の旨みを活かした、魚肉練り製品
本来の美味しさにこだわった商品を製造しています。

活魚揚げ

●規格：3枚入
●入数：20入
●商品サイズ：205×95×25ｍｍ

雑魚の落とし身を使用し、魚の旨みを活かした天ぷらです。
噛みしめる程味わいのある逸品です。

9216

真空かにかま

●規格：1本入
●入数：10入×6合
●商品サイズ：195×80×25ｍｍ

おやつやおつまみにぴったりのかにかまです。

9307

じゃこ天

●規格：3枚入
●入数：20入
●商品サイズ：150×80×35ｍｍ

原材料にほたるじゃこをまるごと使用した、魚の旨みたっぷりの
天ぷらです。

9217



水産練り製品を通して、博多の食文化を多くの人たちに伝える。
これが博多魚嘉の信条です。私たちは、毎日
「博多の食文化が味わえる商品」を発信していきます。

いか天

●規格：1枚入
●入数：18入
●商品サイズ：125×185×15ｍｍ

いかの風味とコリコリ食感が特長です。

きんぴら天

●規格：1枚入
●入数：18入
●商品サイズ：125×185×15ｍｍ

皮付きの厚切りごぼうを使用。
一味唐辛子のピリ辛と醤油風味で仕上げた天ぷらです。

きくらげ天

●規格：1枚入
●入数：18入
●商品サイズ：125×185×15ｍｍ

きくらげのコリコリとした食感が特長。

化粧箱イメージ

化粧箱イメージ

化粧箱イメージ

1254

1255

1256

さつま揚げ（8枚入）

●規格：8枚入
●入数：12入
●商品サイズ：185×190×25ｍｍ

甘めの味付けで鹿児島県産『地酒』の風味が特長。
大容量タイプ。

1260



お魚ソーセージ（5本入）

●規格：45ｇ×5本
●商品サイズ：210×110×20ｍｍ
（要冷蔵）

保存料・着色料不使用。無リンすり身をベースに日本海近海の
小魚を使用し、魚本来の味わいを活かしたお魚ソーセージです。

お魚ソーセージ（3本入）

●規格：45ｇ×3本
●商品サイズ：210×80×20ｍｍ
（要冷蔵）

保存料・着色料不使用。無リンすり身をベースに日本海近海の
小魚を使用し、魚本来の味わいを活かしたお魚ソーセージです。

●規格：150ｇ ●入数：24入
●商品サイズ：直径 60×90ｍｍ

果実成分を利用していますが、季節によって
ペクチンクエン酸を使用することがあります。

ブルーベリージャム

●規格：150ｇ ●入数：24入
●商品サイズ：直径 60×90ｍｍ

果実成分を利用します。さらっとしていて、
パンだけでなくソースとしても使えます！

いちごジャム

●規格：170ｇ ●入数：55入
●商品サイズ：直径 60×90ｍｍ

無添加・無調整。まろやかで後味がすっき
りとした国産のはちみつです。

百花はちみつ

私たち人間が本来あるべき自然で健康的な食生活について
考えながら、カラダにもココロにも、そして環境にもやさしい
生活スタイルをご提案します。

国産ブルーベリー使用 国産いちご使用 国産はちみつ100％

9645

9562 9561 9575

9683



私たち人間が本来あるべき自然で健康的な食生活について
考えながら、カラダにもココロにも、そして環境にもやさしい
生活スタイルをご提案します。

萩夏みかんドレッシング

●規格：280ｍl　●入数：24入
●商品サイズ：65×65×180ｍｍ

山口県萩特産の「夏みかん」をたっぷり使用したノンオイルドレッ
シング。夏みかんの酸味と甘味をいかしてフルーティなドレッシン
グに仕上げました。

長門ゆずきちドレッシング

●規格：280ｍl　●入数：24入
●商品サイズ：65×65×180ｍｍ

山口県特産の「長門ゆずきち」をたっぷり使用したノンオイルド
レッシング。ゆずきちのさわやかな酸味に柚子胡椒をきかせて、
すっきりとしたドレッシングに仕上げました。

長門ゆずきちくん

●規格：180ｍl
●入数：24入
●商品サイズ：直径 50×135ｍｍ

長門ゆずきち果汁使用、はちみつ入ゆずきちジュース。
すっきりとした甘さで大人にも、子どもにも大人気。

お米で作ったカレールゥ 甘口

●規格：135ｇ
●入数：20入
●商品サイズ：195×120×35ｍｍ

山口県産米はるるを使った和風テイストの甘口カレー。
化学調味料や保存料、着色料不使用。

お米で作ったカレールゥ 中辛

●規格：135ｇ
●入数：20入
●商品サイズ：195×120×35ｍｍ

山口県産米はるるを使った和風テイストの中辛カレー。
化学調味料や保存料、着色料不使用。

9798 9799

9651 9652

9512



Fujimitsu Group

http://fujimitsu.jp

〒813- 0 0 2 3　福岡県福岡市東区蒲田4-11-5 0
T EL:0 9 2-6 6 3 -6 3 6 3／FA X :0 9 2-6 6 3-6 3 3 3

〒7 59- 4101　山口県長門市東深川前角6 4 3-1
T EL:0 8 37-2 3-3 9 3 9／FA X :0 8 37-2 3-15 5 6

〒7 5 4- 012 2　山口県美祢市美東町真名8 41-1
T EL:0 8 3 96 -5 - 4 0 01／FA X :0 8 3 96 -5 - 4 0 0 2

本社・本社工場
〒7 59- 4101　山口県長門市東深川25 37-1
T EL:0 8 37-2 2-3 3 5 5／FA X :0 8 37-2 2- 4 5 4 4
三隅事業所・工場
〒7 59-3 8 0 3　山口県長門市三隅下2 378 -31
T EL:0 8 37- 4 3 -2 7 7 7／FA X :0 8 37- 4 3-2 72 7
山九工場
〒7 59- 4101　山口県長門市東深川6 4 3-1

福岡支店
〒813- 0 0 2 3　福岡県福岡市東区蒲田4-11-5 0
（株）博多魚嘉内
T EL：0 9 2-674-5 525／FA X：0 9 2-674-5 52 2
広島支店
〒7 3 3 - 0 8 32　広島県広島市西区草津港1-6 -10 
協和冷蔵ビル6 01号
T EL：0 8 2-2 79-5 0 97／FA X：0 8 2-2 79-52 4 8

大阪支店
〒5 32- 0 011　大阪府大阪市淀川区西中島7-1-26
オリエンタル新大阪ビル70 3号
T EL：0 6 -6 8 2 9-6 678／FA X：0 6 -6 8 2 9-6 6 5 0
東京支店
〒210 - 0 8 69　神奈川県川崎市川崎区東扇島8 8
（株）松岡  東京湾岸LC内4階

美祢事業所
〒754-0122　山口県美祢市美東町真名10756-87
T EL：0 8 3 96 -5 -5 0 5 5／FA X：0 8 3 96 -5 -5 0 3 3

2026.03年度版

JA B：C,H

● 登 録 組 織 名

●カテゴリーコード

フジミツグループ
フジミツ株式会社
（本社・本社工場、三隅事業所・三隅工場、

 仙崎工場、山九工場）

ISO22000認証取得
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